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Amuse-Gueul
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Terrine de Fruits de Mer aux Légumes,Mousseline de Safran
Salade de Tomates Douce et Mesclum
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Potage de Créme de Champignons a la Royak,Accompagner de Foie Gras
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Daurade Poélé a la Piment d’Espelette
Sauce Emulision
BROFTIV EX Vb« FAXVy bk
V=X e LINav

Coeur de Filet de Boeuf Poélé et Mille-Feuille de Pomme de Térre
Sauce Madere au Truffes
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